
Menu
DessertsEntrées 

Gaspacho d’été : Tomate et pastèque, coeur de burrata et huile de basilic
Summer Gazpacho : Tomato and Watermelon, Burrata Cream
and Basil Oil

15 €

Tentacule de Poulpe dorée au beurre noisette, purée de maïs et chermoula     
Octopus Tentacle : Brown Butter Seared, Corn purée and Lemon Chermoula

24€

Tataki de Bœuf caramélisé, sauce chimichurri et pickles de moutarde
Caramelised Beef tataki, chimichurri sauce and pickled mustard seeds

19€

Salade César au Poulet Fermier :romaine, sauce césar, anchois, 
parmesan et croûtons
Free-range chicken Caesar salad : Romaine salad, Caesar dressing, anchovies, 
Parmesan and croutons

16€/28€

Terrine de Campagne Maison aux myrtilles sauvages et condiment au génépi
Homemade country terrine with wild blueberries and genepi condiment

15€

Menu enfant
Steak haché / Nuggets de poulet / Poisson pané
Beef patty / Chicken nuggets / Breaded fish
Accompagnement : Frites / Coquillette / Purée de carottes
Sides : Fries / Pasta / Carrot purée

18€

Mousse au chocolat
Chocolate mousse

2 boules de glace
2 scoops of ice-cream

Les plats
Tartare de Bœuf Charolais au couteau : assaisonnement traditionnel du chef,
frites et salade
Hand-cut Charolais beef tartare: traditionally seasoned by the chef,ries and salad.

28 €

Filet d’Omble chevalier rôti au beurre, purée de petits-pois, chermoula
Roasted Local river white fish in butter, mint pea purée and lemon chermoula

31€

Suprême de volaille rôti, purée de carottes à la citronelle et jus corsé
Roasted chicken supreme, lemongrass-infused carrot purée and rich jus

27 €

Le Burger des Cochers : Bœuf Charolais en deux textures (steak & effiloché), 
tomme de Savoie, roquette et sauce fumée maison. Frites et salade.
Cocher’s Burger :  Charolais beef in two textures (beef patty and pulled beef), 
Local cheese, Arugula and smoked homemade sauce.  French fries and salad

30€

Tartare de Betterave et chèvre frais, noix torrefiées, huile de noisette
 et jeunes pousses
Beetroot and Fresh Goat's Cheese Tartare, Toasted Walnuts, Hazelnut Oil, and Young 
Leaf Salad

24 €

Spécial i tés
Raclettes et fodnues, prix/pers. Minimum 2 pers - 
Raclettes and fondues, prices per person (min 2)

La Tartiflette au Reblochon fermier, salade verte
Tartiflette with farmhouse Reblochon, green salad
La Raclette au lait cru Raw-Milk  Raclette
Servie avec pommes de terre et salade Served with potatoes and green salad

La Fondue des Cochers, finaliste concours meilleure fondue Tocquissimes 2025
Abondance, Beaufort, Meule de Savoie, Tomme de Savoie.
Apremont infusé au foin, servie dans une miche de pain 
“Cochers” fondue, finaliist at best fondue competition at Tocquissime 2025
Abondance, Beaufort, Meule de Savoie, Tomme de Savoie.
Hay-infused Apremont (white wine from Savoie), served in a bread loaf

La Fondue Savoyarde traditionelle Traditionnal Savoyard Fondue

Toutes nos fondues sont accompagnées de salade verte
All our Fondue are served with geen salad

Suppléments (Extra)
Planche de Charcuterie Charcuterie board
Viande de bœuf séchée Cured Beef
Planche de saumon fumé Smoked salmon 

La Fondue Savoyarde aux Cèpes Savoyard Fondue with Cèpes Mushroom

27€

30€

42€

32€

12 €
14 €
14 €

36€

(pas de raclette en terrasse) Mousse au chocolat noir maison à la fève Tonka
Homemade Dark Chocolate Mousse with Tonka Bean

Pavlova aux fruits rouges et crème vanille et mascarpone
Red Berry Pavlova with mascarpone cream and vanilla

Panna-Cotta au miel de montagne , coulis de myrtilles sauvages et fruis frais
Panna Cotta with Mountain Honey, Wild Blueberry Coulis, and Seasonal Fresh Fruit

Les glaces et sorbets de nos artisans (1/2/3 boules)
Our Artisan-Made Ice Creams and Sorbets (Choice of 1, 2 or 3 Scoops)

Vanille, Caramel, Café, Chocolat, Pistache, Génépi
Citron , Fraise, Passion, Coco, Poire
Vanilla, Caramel, Coffee, Chocolate, Pistachio, Génépi
 Lemon, Strawberry, Passion Fruit, Coco, Pear

Assiette de Fromages de Savoie
Selection of Cheese from Savoie

Pain perdu doré minute, brunoise de mangue, sorbet coco et 
coulis passion
Golden French Toast, Mango Brunoise, Coconut Sorbet, and Passion 
Fruit Coulis

14€

12€

14€

12€

3/6/9€

15€


